Kartoffel-Kurbis-Pizza

Zutaten

400 g Kartoffeln

200 g Hokkaido-Kurbis

1 Zwiebel

150 g Ziegen- Ribeaupierre
300 g Cherrytomaten
Olivenadl

1 Zweig Rosmarin

Pfeffer und Salz

Zubereitung

Zwiebel fein hacken, Kase reiben, Kartoffeln schélen und raspeln, Kirbis entkernen und ungeschélt raspeln. GemUse
miteinander vermischen, die Hélfte des Késes dazugeben, 4 EL Olivendl unterrihren, mit Pfeffer und Salz kraftig wirzen.
Diesen Teig auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben und bei 200 °C ca. 30 Min. auf unterster Schiene backen. Dann
die in Scheiben geschnittenen Tomaten daraufgeben, mit den Rosmarinnadeln bestreuen, den restlichen Kéase
daruiberstreuen und weitere 10 Min. backen.

Elbers Hof GmbH & Co. KG | An der Kirche 5 | 29559 Nettelkamp | 05802 4049 | info@elbers-hof.de



	Kartoffel-Kürbis-Pizza
	Zutaten
	Zubereitung


