Zwiebelsuppe mit Kasecroltons

Zutaten

700 g Zwiebeln

100 g Butter

4 Lorbeerblatter

1 TL Majoran

1 51 Gemusebriihe
frisch gemahlener Pfeffer
5 Scheiben Vollkornbrot
100 g Gouda mittelalt
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Zubereitung

Zwiebeln in Ringe schneiden, in der Butter anbraten und mit der Brihe I6schen. Lorbeerblétter, Majoran, reichlich Pfeffer
dazugeben und 15 Min. kdcheln lassen. In der Zwischenzeit das Brot wiirfeln und in einer groBen Pfanne in Ol résten. Unter
standigem Ruhren den Gouda dariibergeben. Suppe mit Salz und Pfeffer abschmecken und mit den KasecroGtons
servieren.
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