
Schokopudding
Renner bei unseren Scheunenbuffets. Originalton unserer Tochter Klara: "Ich habe mich satt gepuddingt." Eure Anke

Zutaten

Zutaten für 4 Personen

2 x Puddinpulver Schoko 
4 EL Rübenzucker 
1 x Vanille Soßenpulver 
1 EL Rübenzucker 
2 L Milch Längerfrische 1 5% 
1/2 TL Kakao schwach entölt 

Zubereitung

Schoko Pudding:

Puddingpulver mit 12 EL Milch und 4 EL Zucker anrühren. Die übrige Milch zum Kochen bringen. Die Milch von der
Kochstelle nehmen, das angerührte Puddinpulver zugeben und unter Rühren kurz aufkochen. Den Pudding in Schälchen
verteilen und kalt stellen. 

Vanille Soße:

Den Beutelinhalt mit 3 EL Milch und 2 EL Zucker anrühren. Die übrige Milch zum Kochen bringen und von der Kochstelle
nehmen. Das angerührte Soßenpulver hineingeben und unter Rühren kurz aufkochen lassen.

Den Pudding mit etwas Kakaopulver zur Deko bestreuen.
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